
MENU BEACH



ANTIPASTI

Via Niccolò Paganini, Castel Volturno (CE), Italy

PRIMI PIATTI

Riso venere vegano 
zucchine, carote, mais, funghi e olive

20€

Chicche alla Nerano (*1,3,7) 20€

Linguine cacio e pepe con tartare di gamberi (*1,2,7) 20€

Spaghetti alle vongole veraci (*1,14) 18€

Riso venere con gamberetti (*2)
mais, gamberetti, zucchine e carote.

10€

Gnocchi alla sorrentina (*1,3,7) 10€

Pennette al pomodoro (*1) 8€

Insalata di riso (*1,3,4)
mais, wurstel, tonno, carote, fagiolini e funghi.

10€

salsa di pomodoro, basilico fresco e olio extravergine d'oliva

salsa di pomodoro, �ordilatte, parmigiano e basilico.

vongole veraci, aglio, olio extravergine d'oliva, peperoncino e prezzemolo fresco.

chicche di patate, zucchine fritte, provolone del monaco DOP, basilico fresco, aglio e burro.

pecorino romano DOP, gamberi rossi freschi, pepe nero in grani, lime e olio extravergine d'oliva.

Souté di Vongole e Lupini (*1,12,14)
Vongole veraci e lupini saltati con olio EVO, aglio e prezzemolo, sfumati al vino bianco 
e accompagnati da pane tostato.

18€

Insalata di Mare agli Agrumi (*14,7) 16€

Gambero Croccante al Lime (*1,2,3) 16€

Cozze alla Marina (*1,12,14)
Cozze selezionate saltate in casseruola con aglio, prezzemolo fresco e fondo di vino bianco, 
servite con crostini croccanti.

16€

Gambero avvolto in �lo di patate dorato, servito con maionese homemade al lime.

Polpo e seppia in insalata con �nocchio croccante, carote, citronette agli agrumi e frutti rossi disidratati..

Tagliere di salumi e formaggi 2/4 persone (*1,7) 18€/35€
Selezione di salumi igp , crudo di Parma , salame Napoli , cuore di mortadella 
e coppa di maiale, servito con pane croccante alle erbe e confetture.



SECONDI PIATTI

Via Niccolò Paganini, Castel Volturno (CE), Italy

Entrecôte alle Erbe 
Tagliata di entrecôte con patate al forno aromatizzate alle erbe di stagione.

22€

Grigliata Mista di Mare (*2,4,14)
Pesce spada, calamaro e gambero alla griglia con verdure miste.

25€

Frittura Dorata del Golfo (*1,2,14)
Frittura di gamberi e calamari servita con insalatina fresca.

16€

INSALATE
Caesar Salad (*1,3,4,7)
Pollo CBT, iceberg, scarola riccia, foglie di spinaci, carote julienne, pomodorini ciliegino, 
mais, scaglie di parmigiano e crostini dorati.

14€

Tuna Salad (*4)
Tonno rosso scottato, iceberg, scarola riccia, foglie di spinaci, carote julienne, 
pomodorini gialli, mais e olive verdi di Gaeta.

14€

Salmon Salad (*4)
Salmone marinato a�umicato, iceberg, scarola riccia, foglie di spinaci,
 carote julienne, pomodorini datterino, mais e olive taggiasche.

14€

FRESH FRUIT
Tagliata di frutta 7€

Tagliata di frutta x2 12€



Via Niccolò Paganini, Castel Volturno (CE), Italy

PANINI E CLUB SANDWICH

Voga Club Terra (*1,3,7)
sovracoscia di pollo, bacon, pomodoro, insalata e salsa rosa

14€

Voga Club  Mare (*1,7)
salmone, pomodoro, insalata e salsa rosa

14€

Panino con Porchetta (*1,3,4,7)
pomodoro, insalata, patatine e formaggio a scelta tra sottiletta e provola

11€

Panino con Hamburger (*1,3,7)
pomodoro, insalata, patatine fritte e formaggio a scelta tra sottiletta e provola

11€

Panino con Cotoletta (*1,7)
pomodoro, insalata, patatine e formaggio a scelta tra sottiletta e provola

9€

VOGA FRIES

Patatine farcite  (*7)
porchetta, wurstel o salsiccia e formaggio a scelta tra sottiletta e provola

9€

Patatine classiche 7€

SWEET MOMENTS
Tiramisù  (*1,3,7)

Cuore Caldo al Cioccolato  (*1,3,6,7,8)

Sorbetto al Limone  (*12)

7€

7€

7€

*LEGENDA ALLERGENI
1 – Cereali contenenti glutine (grano, segale, orzo, avena, farro, kamut e derivati)
2 – Crostacei e prodotti a base di crostacei
3 – Uova e prodotti a base di uova
4 – Pesce e prodotti a base di pesce
5 – Arachidi e prodotti a base di arachidi
6 – Soia e prodotti a base di soia
7 – Latte e prodotti a base di latte (compreso il lattosio)
8 – Frutta a guscio (mandorle, nocciole, noci, pistacchi, ecc.)
9 – Sedano e prodotti a base di sedano
10 – Senape e prodotti a base di senape
11 – Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo
12 – Anidride solforosa e sol�ti (oltre 10 mg/kg o 10 mg/l)
13 – Lupini e prodotti a base di lupini
14 – Molluschi e prodotti a base di molluschi


